
●内容量：１６０g（４g×４０包）
●形 状：粉 末
●価 格：28,000円(税込30,240円)
●お召し上がり方：1日2包を目安に。
●【栄養成分表示：２包(８g)当たり】(推定値)

アンチエイジング（抗加齢）とは

ビタミンA（抗酸化物質 µ）・・・・・・・・・・・・・・・40 g(３15０IU)

ビタミンB２（抗酸化物質） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・３０．0mg

ビタミンＣ（抗酸化物質） ・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・１０００mg

ビタミンＥ（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・200.0mg(３００IU)

パントテン酸（グルタチオン合成）・・・・・・・・・・・・１００．0mg

鉄が錆びるように「活性酸素」は
体を酸化させ、シミ・シワ・癌・動脈
硬化などの原因になります。体に
は活性酸素を分解する酵素（SOD
・カタラーゼ・グルタチオン）があり
ますが、加齢と共に酵素の働きが低下すると、
病気が増えてきます。従って、酵素の働きを
維持する事が「アンチエイジング」対策です。

Anti- Ageing

“活性酸素”をチームで消去する！

酵母エキス（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・2０００mg

α-リポ酸（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・100mg

シスチン（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・7００mg

植物由来のファイトケミカル類

メロン抽出物(グリソディン)（抗酸化物質）・・・・・・・３００mg

温州みかん抽出物（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・200mg

生姜抽出物（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・100mg

EGCg （抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・100mg
ケルセチン（抗酸化物質＋グルタチオン合成）・・・・100mg

発芽ﾌﾞﾛｯｺﾘｰｽ抽出物（抗酸化物質）・・・・・・・・・100mg

マカ抽出物（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・7５mg

ルテイン（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・１9mg

トマトリコピン（抗酸化物質）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・10mg

βグルカン＋ LPS
βグルカン（腸管抵抗力）・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・・35０mg

小麦発酵抽出物 LPS(腸管抵抗力＋抗酸化)・・・50mg

乳酸菌（1750億個）＋オリゴ糖

フェカリス菌（腸管抵抗力）・・・・・・・・・・・・・・・・・１２５０億個

植物性ナノ型乳酸菌 R（腸管抵抗力）・・・・５００億個

フラクトオリゴ糖（腸管抵抗力）・・・・・・・・・・・・・・・・・・500mg

還元パラチノース(パラチニット)・・・・・・・・・・・・・・１728mg

1７種類の 抗酸化物質

◇ チームで抗酸化 ◇
近年食品の研究から野菜や果物に様々な抗酸化
物質（ファイトケミカル類）が発見されています。
抗酸化物質は互いに助け合って働くために、

“多種類"の抗酸化物質を摂取する事が必要です。

「SOD」にはパン酵母エキス･シスチン･αリ
ポ酸･ビタミン A･B2･C･E ＋ファイトケミカル
類など、17種類の「抗酸化物質」を含みます。

αリポ酸は活性酸素と闘って酸化されたビタミ
ン C、E、CoQ10 などを元に戻す（還元）作用
があります。CoQ10 とαリポ酸は、「ミトコンドリ
ア」で働く抗酸化ネットワークの“かなめ”です。

果物や野菜由来の「抗酸化物質」

ファイトケミカル類

南仏メロン由来の「グリソディン」
は体の抗酸化酵素ＳＯＤ・カタラー
ゼ・グルタチオンの働きを高めま
す。「温州ミカン」エキス、生姜エ
キス末「ジンゲロール」、緑茶「E
GCg」、タマネギ外皮に含まれる
「ケルセチン」、「スルフォラファン」
を含むブロッコリー抽出物、南米
ペルー原産アブラナ科植物「マ
カ」、マリーゴールド抽出物の「ル
テイン」、トマトの「リコピン」など、
植物由来の「抗酸化物質」は互い
に協力して働きます。

βグルカン＋ LPSは、腸管免疫に

消化器である腸は、同時に重要な免疫臓器です。
免疫は加齢と共に低下し、肺炎などの感染症に
罹りやすくなります。又、手術、抗癌剤、放射
線による癌の治療に於いては、免疫細胞が激減
し腸内は悪玉菌で満たされ、免疫機能が低下し
ます。この時に、腸内の善玉菌を増やす事がで
きれば、効率的に全身の抵抗力を上げられます。
βグルカンはフェカリス菌、植物性ナノ型乳酸菌と
共に腸管免疫を刺激し「抵抗力」を高めます。

更に、「βグルカン」＋「LPS」は、
数倍の“相乗効果”が期待されます。

体が作る「抗酸化酵素」
SOD・カタラーゼ・グルタチオンを増やす

パン酵母エキスとシスチンは、体が作る「グルタ
チオン」の材料です。「ケルセチン」と「パントテン
酸」は、グルタチオンの合成力を高めます。

こんな方にお勧めします

・若さを取り戻したい方
・老化が気になる年代の方
・アルコール、ストレスが多い
・活性酸素が心配な方

南仏メロン

㊟:小麦・乳・酵母アレルギーの方はお控え下さい。

温州みかん


